BRAUN z SCHMIDHAM Birgit & Johann Perner

Gewiirze, Lammfelle, Lammfleisch 4841 Pilsbach

e-Mail: schafe@perneri.com
http://www.perner1.com

Junglammschnitzel in Kartoffel und Thymiankruste

Portion: 2 Schnitzel vom Kaiserteil 70 g

Panier: Mehl, Eier, Thymian, Kartoffeln grob reiben, Ol zum Backen

Zubereitung:

Aus Schlogelteilen Schnitzel schneiden - platieren - wiirzen mit Salz, Pfeffer und
feinst zerdriickten Knoblauch - in Mehl, Ei und Kartoffeln Panieren - in Fett backen.
Geriebene Kartoffel mit Thymian mischen!

Beigabe: Knoblauch - Oberssauce, Sauce Hollandaise mit Knoblauch und Spinat

Beilage: Sautierte Zucchini ,Tomatenreis



